MENLU

FORRETTER

Georgisk salat
en enkel, georgisk salat med agurker, tomater,

log og en valngd dressing
135 DKK - med brad 155 DKK

Badrijani
Stegte aubergineruller med valngddesauce

og georgiske krydderier. Serveres med brad
155 DKK

Pkhali Assorti
En traditionel georgisk forret — sma ruller og
spreads lavet af blendede valngdder blandet
med grentsager, friske krydderurter og

georgiske krydderier
155 DKK



ON THE GRILL - BBQ

Rack of calf, approx. 350g
Saftige grillede kalvekotteletter serveret med
hjemmelavede kartofler og tilhgrende sovs
I stk 350 DKK
2 stk 600 DKK
3 stk 850 DKK

Pork Mtsvadi-ca. 350 g
En populaer georgisk ret med marinerede og
grillede svinekgdsspyd - 245 DKK

Chicken Mtsvadi-ca. 350 g
En populser georgisk ret med marinerede og
grillede kyllingespyd. Kyllingen marineres
typisk i en blanding af eddike, olie,
krydderurter og georgiske krydderier- 275 DKK



Tomahawk Steak - (ca. 1kg)
grillet over dben ild og krydret med georgiske
krydderier. Serveres med hjemmmelavede
kartofler
300 g - 350 DKK
600 g - 550 DKK
Hel udskesering (ca. 1kg) — 795 DKK



HOVEDRETTER

Ostri
En traditionel, georgisk steerk
oksekgdsgryderet lavet med tomatpure,
hakkede tomater, lgg, hvidlag, persille og

koriander
155 DKK

Shkmeruli
En traditionel georgisk kyllingeret tilberedt i
en cremet, hvidlagsbaseret sauce krydret

med koriander
155 DKK

Ajapsandali
En traditionel georgisk grentsagsgryderet
lavet med aubergine, tomater, peberfrugter,

hvidlgg, persille og koriander
130 DKK



Satsivi
(Serveres kold) En traditionel georgisk ret
med kylling i en fyldig, cremet
valngddesauce, drysset med hjemmelavet

chilisauce
155 DKK

Lobio
En traditionel georgisk bagt ret med rgde
kidneybenner, tilberedt med tomater,

hvidlag, lag, persille og koriander
130 DKK



SIDES

Grillede Grontsager
Et udvalg af grillede grontsager: peberfrugt,
squash, aubergine, champignon, lag og
asparges
130 DKK

Brod kurv
20 DKK

Hjemmelavede kartofler
75 DKK



BAGERI

Frisklavet fra bunden, nar du bestiller! Alle khachapuri-
bageriets muligheder er unikke og stammer fra
forskellige georgiske regioner.
Tilberedning tager tid. Sperg tjieneren om ventetiden i
travle perioder.

Khachapuri Adjaruli
Badformet brad fyldt med smeltet ost og

toppet med en rd seggeblomme og smar
alm. 160 DKK - lille 115 DKK

Khachapuri Kubdari - anbefales til 2
Et traditionelt georgisk bred fyldt med en
blanding af krydret svineked og lag, toppet

med frisk koriander
160 DKK

Khachapuri Megruli - anbefales til 2
En rund, fladbredsstil khachapuri med ost

indeni dejen
160 DKK



Khachapuri Lobiani
Et traditionelt georgisk bred med r@gde kidney

banner og lag
145 DKK



KHINKALI

Khinkali er en traditionel georgisk dumpling, kendt for
sin saftige fyldning og snoede dejtop, hvilket gar den
bade smagfuld og visuelt karakteristisk.

Khinkali, Okseked og Svineked (3 stk.)
Khinkali er en traditionel georgisk dumpling,
kendt for sin saftige fyldning og snoede

dejtop, hvilket gar den bade smagfuld og
visuelt karakteristisk - 90 DKK

Khinkali, Okseked (3 stk.)
Khinkali er en traditionel georgisk dumpling,
kendt for sin saftige fyldning og snoede

dejtop, hvilket gar den bade smagfuld og
visuelt karakteristisk - 90 DKK

Khinkali, Ost (3 stk.)
Khinkali er en traditionel georgisk dumpling,
kendt for sin saftige fyldning og snoede

dejtop, hvilket gar den bade smagfuld og
visuelt karakteristisk - 90 DKK



Khinkali med svampe (3 stk.)
120 DKK

SUPPE

Kharcho
En traditionel georgisk suppe lavet med stuvet
oksekgd, tomater, log, hvidlgg, ris, friske

koriander og persille
95 DKK



SAUCE

Adjika
35 DKK
Staerk

Satsebeli
35 DKK

Baje
45 DKK

Restaurant@3) Night



